
SR.SL.36/R00

Codice Prodotto

Codice EAN 

Nome Prodotto

Marchio

Descrizione Prodotto

Ingredienti

Origine materia prima

Peso

Lista degli Allergeni

 (Reg. UE 1169/2011)

Pezzi per cartone N strati N° cartoni per strato

4 8 6

Modalità di Conservazione

Indicazioni del lotto e scadenza

shelf -life

Unita di misura

Energia kJ
Energia kcal
grassi g

di cui acidi grassi saturi g
carboidrati g

di cui zuccheri g
proteine g

sale g

Unita di misura Valore Obiettivo Limite di accettabilità 

E.coli ufc/g <100 <1000

Stafilococchi coagulasi positivi ufc/g <10 <100

Salmonella spp ufc/25g assente in 25 g

Listeria monocytogenes ufc/25g assente in 25 g

Unita di misura Valore Obiettivo Limite minimo

pH − 6,0 5,5

Umidità % 44 //
Grasso ss % 56 48

Aw - 0,941

LOCALITA' ORFENGO - VIA DELL'INDUSTRIA 26, CASALINO (NO)

IT T616G UE
BRC, IFS, FSSC 22000      

1,35 kg circa

GORGONZOLA DOP COSTA 1/8 RISERVA
Cod:1250_ST_F

Data di emissione: Aprile 2025

GORGONZOLA DOP COSTA 1/8 RISERVA
MARIO COSTA

Lotto: IXZZZY X=anno; ZZZ= giorno giuliano di produzione; Y= numero linea confezionamento. Scadenza: 

gg/mm/aa

Formaggio Gorgonzola

1250
2222412

Pallettizzazione
N° cartoni per pallet

48

LATTE pastorizzato, sale, caglio. Crosta non edibile.

Italia

Limite massimo 

Valore medio 

26

1,40

310

16,9

19

0

Parametri microbiologici alla produzione

                                         Informazioni Nutrizionali  (Valori per 100g )

1285

0

In frigorifero: +2°C / +4°C

45 gg

100(m)/1000(M) n=5 c=2

10(m)/100(M) n=5 c=2

assente in 25 g

Latte e derivati

Stabilimento di produzione

Bollo UE
CERTIFICAZIONI                              

assente in 25 g

//

55

6,8

Limite massimo

Parametri chimico-fisici alla produzione


